Fondazione
MONS. GIULIO PARMIGIANI

REALIZZATO CON IL SOSTEGNO DI

m NIONE EUROPEA Q Eegign% 3% fse
| ombardia }




L'idea non basta...
come bisogna prodere?
Voglio organizzare |dentificare

e realizzare un / ASSAGGI SFIZIosI
APERITIVO e COCKTAIL COLORATI
o meglio un e ACCATIVANTI.

HAPPY HOUR Scegliere la location e

lallestimento ideale.
Predisporre un GRUPPO di
LAVORO che garantisca un §
SERVIZIO di QUALITA’

per un
GRUPPO di AMICI




di base imparerai

)

4 s _ Oltre alla formazione
. Definire una ricetta

non é tUttOl : a conoscere
Bisogna IMPARARE ’ le TECNICHE
a REALIZZARLA. di ACCOGLIENZA
Definire menu, e SERVIZIO
&8 location e team di lavoro dei clienti ma anche le
: non & tutto! problematiche
Bisogna IMPARARE relative alla
¥ a REALIZZARE 'evento nei GESTIONE DI EVENTI
COSTI PATTUITI ¢ nei legati al mondo
TEMPI CONCORDATI! della ristorazione.

Et voila! Aperitivo servito!



CORSI FORMAZIONE PROFESSIONALE

TRIENNALI

[conseguimento qualifica professionale)

+4° ANNO

[conseguimento del diploma di tecnico)

= Operatore MECCANICO
mm Operatore IMPIANTI TERMOIDRAULICI
mm Operatore del LEGNO

mm Operatore DISEGNO ARREDO
% Operatore della RISTORAZIONE

== Operatore SALA e BAR SEGUICI

SUI NOSTRI
CANALI SOCIAL

COME RAGGIUNGERCI:

VALMADRERA Via | Maggio 8
Raggiungibile:

con il PULLMAN della linea LECCO - COMO (C40)
con il TRENO della linea LECCO - MOLTENO - MONZA






